Menus du 21 au 25 septembre 2026

Lundi 21 Mardi 22
=] Salade verte Betteraves
% Poisson pané Chili sin carne
& Ratatouille Riz
Produit Laitier Produit Laitier
Beignet Framboise Fruits
Mercredi 23
4 Concombre feta
A Poisson
4  Gratin de choux fleur
Produit Laitier
Fruits
Jeudi 24 Vendredi 25
A Carottes rapées A Tomates / Mozza
Steak boeuf / végétal
A Emincé de dinde / vég
sauce au bleu
Printaniére de ’
A , 48 Blé
légumes
Produit Laitier Produit Laitier
A Poire au chocolat Fruits

Code couleur:
Fruits et Légumes crus, Fromage / lait, Céréales / féculents, Fait Maison
Fruits et Légumes cuits, Viande / Poisson / Oeuf, Patisseries / Desserts

Menus prévisionnels susceptibles de modifications en raison des contraintes d’approvisionnement.

Les informations concernant les allergénes susceptibles de se trouver dans nos recettes sont disponibles au sein du restaurant scolaire

Le secrétaire général, Seconde de cuisine,

Olivier PEYRONNET Emilie DELEIGNE Emmanuelle GRIMAL



